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NIBBLES AND MORE
HAPPCHEN ZUM NASCHEN

@9 Harumaki spring rolls 8

Harumaki-Frihlingsrollen

Two crispy go|den spring rolls filled with rice
noodles and vegemb|es‘ Served with soy and
karashi mustard dipping sauce

Zwei lmusprige, go/dbroune Fnjh/ingsro//en
mit Reisnudeln und Gemiise gefd//t Serviert
mit Soja-Karashi-Senf-Dip-Sof3e

2,913

Duck spring rolls 10

Enten-Friihlingsrollen

Two crispy—fried spring rolls filled with tender
duck, rice noodles, cobboge, carrof, black
mushrooms, and spring onion. Served with a
rich hoisin dipping sauce

Zwei knusprig frittierte Fruh/ingsro”en mit

zarter Ente Reisnudeln Kohl Karotten schwarzen
Champignons und Friihlingszwiebeln gefiillt.
Serviert mit einer herzhaftiger Hoisin-Dip-Sof3e
2,314

Yellow-fin tuna tartare 16
Gelbflossenthunfisch-Tartar

Diced red tuna and creamy avocado dressed
in yuzu, Topped with chives, toasted sesame
seeds, and ginger. Garnished with crispy rice
puﬁ(s, pick|ed beets, and fresh microgreens

Gewiirfelter roter Thunfisch und cremige
Avocado in Yuzu-Dressing, verziert mit
Schnittlauch, geréstetem Sesam und Ingwer.
Garniert mit knusprigen Reispuffs, einge/egfen
Riiben und frischen Mikrogriin

1,2,512,13, 14

© Manchego salad 15
Manchego-Salat

A vibrant mix of fresh leaves, goji berries,
Monchego cheese (PDO), dried cranberries,
quinoa, pomegranate, cherry fomatoes, and
basil. All tossed in wafu dressing

Eine /ebendige Misc/’;ung aus frischen Blattern,
Goji-Beeren, Manchego-Kése (g.U), getrockneten
Cronberr[es, Quinoa, Granofdpfe/, Kirschtomaten
und Basilikum. Alles in Wofu—Dressing geschwenkf
2,7,13,14

COMFORT FOOD
ESSEN FUR DIE SEELE

Prawn bao buns 14
Garnelen-Bao-Brétchen

Two Huﬁty steamed buns filled with breaded

prawns, fresh cucumber, spring onion, and a
spicy sweet-chili mayo

Zwei /ufﬂge, geddmpffe Brétchen mit panierten
Garnelen, frischer Gurke, Friihlingszwiebeln und
einer wiirzigen SuB-Chili-Mayonnaise gefiillt
2,3,4,9, 14

Korean pork belly bao buns 12
Koreanische Schweinebauch-Bao-Brétchen
Two ﬂuffy steamed buns filled with slow-cooked

pork be||y in Korean sauce, Jropped with fresh
corionder, chi|i, spring onion, and sesame seeds

Zwei /ufﬂge, gec/dmpffe Brotchen mit /cmgsc:m
gegartem Schweinebauch in koreanischer
Sauce, garniert mit frischem Koriander, Chili
Frihlingszwiebeln und Sesamsamen gefiillt
1,2,12,13, 14

Beef slider 17
Rindfleisch-Slider

Three mini beefburgers topped with cabbage
slaw, mushroom-miso sauce, and chimichurri

Drei Mini—RindHeischburger mit Kroufsc:/ot
Pilz-Miso-Sauce und Chimichurri
2,4,7,9,12,13, 14

Chicken katsu sliders 14
Chicken Katsu Sliders

Three mini-brioche ’ropped with crispy chicken
kofsu, cobboge S|C1W, and tonkatsu sauce

Drei Mini-Brioche mit knusprigem Hahnchen
Katsu Krautsalat und Tonkatsu-Sof3e
2,4,7,9,12,13, 14

Chicken satay 8
Hahnchen-Satay

Marinated chicken skewer with Satay
sauce with peanut, soy and chili

Mariniertes Hahnchenspief3 mit Satay-Sof3e

aus Erdniissen Soja- und Chili
2,11,13, 14

Wagyu sando 27
Wagyu Sando
Crispy katsu of A5 Wagyu sirloin in toasted

buttered bread, drizzled with rich tonkatsu
sauce and Japanese karashi-mayonnaise

Knuspriges Katsu von A5 Wagyu-Rinderfilet in
gerostetem Butterbrot betraufelt mit reichholﬂger
Tonkatsu-Sof3e und japanischer Karashi-Mayonnaise
2,4,7,9,13,14

@9Yaki udon noodles 14
Yaki-Udon-Nudeln

With stir-fried mushrooms, spinoch, spring onion,
soy, ginger, and sesame oil
Mit gebratenen Pilzen, Spinat, Friihlingszwiebeln,

Soja, Ingwer und Sesamél
1,2,12,13, 14

NORI TACO « URAMAKI ¢ NIGIRI « SASHIMI

Chef's special salmon tacos 10
Lachs-Tacos nach Kiichenchef-Art

Two crispy nori seaweed sheets fried with
tfempura batter and filled with marinated
salmon, avocado, mango, and cucumber

Zwei knusprige Nori-Algenblatter in Tempura-
Teig frittiert und mit mariniertem Lachs,
Avocado Mango und Gurke gefiillt

2,4,5 7,912, 13

Ebi tempura 14
Ebi Tempura
Eighf deep fried fempura prawns wropped in

sushi rice and cucumber. Topped with Jreriyoki
sauce and crispy tanuki (tempura)

Acht frittierte Tempura-Garnelen in Sushi-Reis
und Gurke eingewickelt. Garniert mit Teriyaki-
Sof3e und knusprigem Tanuki (Tempura)
2,3,4,13, 14

Rainbow 18
Regenbogen

Eight Uramaki rolls with sushi rice, salmon,
tuna, ovocodo, cucumber, and crab meat

Acht Uramaki-Rollen mit Sushi-Reis, Lochs,
T/')unfisch, Avocodo, Gurke und Krabbenfleisch
3,5 14

Prawn and salmon rolls 16
Garnelen-Lachs-Rollen
Eight maki sushi rolls with fried torpedo prawn,

salmon, avocado, and asparagus. Garnished
with crispy sweet potato and unaki sauce

Acht Maki-Sushi-Rollen mit frittierten Torpedo-
Garnelen, Lachs, Avocado und Spargel. Garniert
mit knuspriger Sii3kartoffel und Unaki-Sof3e
2,3,4,5,13, 14

Nigiri platter 20
Nigiri-Platte

Four of each: salmon, tuna, Ebi shrimp

Jeweils vier Stiick: Lachs, Thunfisch, Ebi-Garnelen
3,509 14

Combo platter 50
Komboplatte

8 Rainbow uramaki rolls « Regenbogen Uramaki-Rollen
8 deep-fried Ebi tempura . frittierte Ebi-Tempura

4 Tuna nigiri * Thunfisch-Nigiri

4 salmon nigiri ® Lachs-Nigiri

3 salmon sashimi « Lachs-Sashimi

3 Tuna sashimi « Thunfisch-Sashimi

2,3,4,5, 9,13, 14

CHEF'S SPECIALS
HAUPTSPEISEN

Angus beef rib-eye 40
Angus-Rinder-Rib-Eye

Fresh Australian Angus rib-eye on the grill.
Served with mushroom-miso sauce

Frisches australisches Angus-Rib-Eye vom Grill.
Serviert mit Pilz-Miso-Sof3
1,2,7,12,13, 14

Lubina & la parrilla 36

Lubina & la Parrilla

Sautéed fresh seabass fillet with bok choy,
Yuzu-Kosho fennel, and miso-ginger sauce

Sautiertes frisches Seebarschfilet mit Pak Choi,
Yuzu-Kosho-Fenchel und Miso-Ingwer-Sof3e
2,5,7,12,13, 14

Salmon and tuna donburi bowl N9
Donburi-Bowl mit Lachs und Thunfisch

Sushi rice topped with marinated salmon

and tuna tartare, creamy ovocodo, edomome,
wakame salad, spring onion, sesame seeds,
kizami nori, and pick|eo| ginger. Served with
SOy sauce on the side

Sushi-Reis mit mariniertem Lachs-Thunfisch-
Tartar, cremiger Avocado, Edamame, Wakame-
Salat, Friithlingszwiebeln, Sesamsamen, Kizami-
Nori und eingelegtem Ingwer. Mit Sojasof3e

auf der Seite serviert.

5,12, 13, 14

SIDES
BEILAGEN

(3Stir-fried vegetables 6
Gebratenes Gemiise

Seasonal vegefob|es stir-fried with soy and
sesame oil

Saisonales Gemiise mit Soja- und Sesamé!
gebrofen
1,2,12,13, 14

(9)apanese fried rice with vegetables 6
Japanischer gebratener Reis mit Gemiise

Stir-fried rice with vegefob|es, SOy sauce,
sake, sesame oil, and spring onion

Gebratener Reis mit Gemiise Sojasauce,
Sake Sesamél und Friihlingszwiebeln
2,12,13, 14

(9Sweet potato fries 6
SuBkartoffelpommes

Fresh sweet potatoes fries sprink|ed with
smoked popriko and cajun spices

Frische SiBkartoffelpommes betraufelt mit
gerauchertem Paprika und Cajun-Gewiirzen
9, 14

SWEET TREATS
ETWAS SUSSES

) Strawberry tart 12
Erdbeertarte
Crunchy tart baked with almond paste,

topped with Creme Patissier, whipped
cream, and strawberries

Knusprige Tarte aus Mandelpaste,
garniert mit Créme Pétissier,

Schlagsahne und Erdbeeren
2,4,7,10, 14

W Chocolate Sphere 15
Schokoladenkugel

Home-made vanilla ice cream in a chocolate sphere
with forest fruits, kataifi, and a meo“ey of foppings

Hausgemachtes Vanilleeis in einer Schokoladenkugel
mit Waldfrichten, Kataifi und verschiedenen
Toppings

WV Salted caramel * Gesalzenes Karamell 7,13
@Chocob‘re sauce * Schokoladensof3e 13, 14
@Fores’r fruit sauce * WaldfruchtsofBe

V) Biscoff biscuit * Biscoffkekse 2, 7,13, 14

W Crema Catalana 10

Crema Catalana

Sponish custard cream flavoured with citrus
and cinnamon. Topped with caramelised sugar

Spanische Vanillecreme mit Zitrus- und
Zimfgeschmack. Mit karamellisiertem Zucker

bestreut
4,7,14
ALLERGENS
1 Celery | Sellerie ? Mustard | Senf
2 Gluten | Gluten 10 Nuts | Schalenfriichte
5 Crustaceans | Krebstiere ' Peanuts | Erdniisse
4 Egg | Eier 12 Sesame | Sesamen
5> Fish | Fisch 13 Soy | Sojabohne
6 Lupin | Lupine 14 Sulphur dioxide and sulphites |
7 Dairy | Milch und - Schwefeldioxid und Sulphite
erzeugnisse @Vege’rorion | Vegetarisch

8 Molluscs | Weichtiere @9 Vegan | Vegan

All prices are in Euros and include VAT

Alle Preise verstehen sich in Euro und sind inklusive MwSt.



