Nilles for the soul

Mediterranean tastes for two es

served with grilled and crispy pita chips
with herbs and crostini 2/9/12/14

@ Tangy red pepper and nuts 2/10/11/14
(/6) Roasted beetroot and cumin hummus with dukkah spices 2/9710/11/12/14
(V) Feta dip with spinach and dill 714

@ Eggplant dip with garlic, walnuts, paprika and olive oil 9/10/12/14

Small bites e

@ Chargrilled pepper with Kefalotyri, Feta, oregano and olive oil 7/14

@ Baked vegan green balls with coriander, parsley, spinach and chia seeds
served with vegan blue cheese sauce 10

Parmesan chicken bites served with sweet chilli sauce 1/2/4/7/14

Selection of bruschetta on
sourdough bread es

Smoked salmon with cream cheese, capers and pickled shallots 2/5/7/12/14
@ Grilled aubergine with red pepper, nuts, cherry tomatoes and chimichurri 1/2/12/14

@ Crispy bruschetta layered with creamy goat cheese and sweet cranberry chutney 2/7/9/12/14

Finger food and more

@ Toasted sourdough bread with avocado, marinated cherry tomatoes and €13
Burrata cheese, topped with chimichurri and basil 1/2/7/12/14

Fitness bread topped with smoked aubergine, Prosciutto and thyme, €10
infused honey and roasted Florinis pepper 2/6/9/12/13/14

Three mini Black Angus beef burgers, topped with caramelised onions and €18
goat cheese, sautéedmushrooms, red peppers and bacon. Served with
wedge potatoes with herbs 2/4/7/9/13/14

Two steamed Taiwanese Hakata buns filled with crispy fried chicken, lettuce, €12
pickled red cabbage, cucumber, spring onion and Sriracha-mayo sauce 1/2/4/7/9/14

@ Soft tortilla with home-made falafel, avocado, tomato, spring onion and €10
coriander served with hummus dressing 1/2/12/14

@ Greek salad of toasted village bread with olive oil and oregano, cucumber, €14
cherry tomatoes, olives, Florinis pepper and crushed Feta 2/7/9/12/14

Charcuterie board exo

Combination of fine cheeses and cold cuts accompanied by fresh fruits, marmalade,
olives, salted biscuits, crostini and toasted bread with pesto 2/7/9/12/13/14

Sweet flavours eto.00

@ Lemon tart with fresh berries, raspberry coulis, toasted coconut and apricot gel 2/4/7/13/14
@ Chocolate cake with salted caramel, candied peanuts and vanilla ice cream 4/7/11/13/14

@ Vanilla panna cotta with cassis cream, red fruits, strawberry-lime coulis and crunchy biscuit 2/4/7/14

@ = Suitable for vegetarian @ = Suitable for vegan

Prices include service and all legal surcharges.

Hdppchen fiir die Seele

Mediterranen Kostligkeiten fUr Zwei es

serviert mit gegrilltem Pita, knusprigen Pita-Chips mit Krautern und Crostini

(/6) Scharfer roter Paprika und Niisse 2/10/11/14
@ Gerostete Rote Beete-Hummus mit Kreuzkiimmel und Dukkah-Gewdirzen 2/9/10/11/12/14
(V) Feta-Dip mit Spinat und Dill 7714

@ Auberginen-Dip mit Knoblauch, Walniissen, Paprika und Olivend! 9/10/12/14

Kleinigkeiten e

@ Gegrillte Paprika mit Kefalotyri, Feta, Oregano und Olivendl 7714

@ Gebackene vegane griine Ballchen mit Koriander, Petersilie, Spinat und Chiasamen.
Mit veganer Blauschimmelk&se-Solie serviert 10

Parmesan-Hahnchen-Happchen mit siiRer Chili-SoRe serviert 1/2/4/7/14

Auswahl an Bruschetta auf Sauerteigbrot es

Raucherlachs mit Frischkase, Kapern und eingelegten Schalotten 2/5/7/12/14
@ Gegrillte Aubergine mit Paprika und Niissen, Kirschtomaten und Chimichurri1/2/12/14

@ Knusprige Bruschetta geschichtet mit cremigem Ziegenké&se und siilem
Cranberry-Chutney 2/7/9/12/14

Herzhafte Fingerfood und mehr

@ Gerdstetes Sauerteigbrot mit Avocado, marinierten Kirschtomaten und €13
Burrata, belegt mit Chimichurri und Basilikum 1/2/7/12/14

Fitnessbrot belegt mit gerducherter Aubergine, Prosciutto und Thymian, €10
infundiertem Honig und gerostetem Florinis-Pfeffer 2/6/9/12/13/14

Drei Mini-Black-Angus-Beefburger, garniert mit karamellisierten Zwiebeln €18
und Ziegenkase, sautierten Champignons, Paprika und Speck und mit
geschnittene Krauterkartoffeln serviert 2/4/7/9/13/14

Zwei gedampfte taiwanesische Hakata-brétchen gefiillt mit knusprig €12
gebratenem Hahnchen, Salat, eingelegtem Rotkohl, Gurken, Friihlingszwiebeln
und Sriracha-Mayo 1/2/4/7/9/14

(/6) Weiche Tortilla mit hausgemachtem Falafel, Avocado, Tomate, Friihlingszwiebel €10
und Koriander. Mit Hummus-Dressing serviert 1/2/12/14

@ Griechischer Salat aus gerdstetem Dorf Brot mit Olivendl und Oregano, Gurke, €14
Kirschtomaten, Oliven, Florinis-Pfeffer und zerkleinertem Feta 2/7/9712/14

Charcuterie-Brett e

Eine Kombination aus feinem Kase und Aufschnitt mit frischem Obst, Marmelade,
Oliven, Salzgeback, Crostini und gerdstetem Brot mit Pesto 2/7/9/12/13/14

Etwas Sulles €10.00

@ Zitronentarte mit frischen Beeren, Himbeer-Coulis, gerdsteter Kokosnuss und Aprikosen-Gel 2/4/7/13/14
@ Schokoladenkuchen mit gesalzenem Karamell, kandierten Erdniissen und Vanilleeis 4/7/11/13/14

@ Vanille-Panna Cotta mit Cassis Creme, roten Friichten, Erdbeer-Limetten-Coulis und knusprige
Keksstreuseln 2/4/7/14

@ = Geeignet fiir Vegetarier ®= Geeignet fiir Veganer

Alle Preise verstehen sich in Euro und sind inklusive 10% Bedienung und MwsSt.




